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Общие положения 

 

 
       Программа государственной итоговой  аттестации выпускников ГАПОУ  «Соль-

Илецкий индустриально-технологический техникум» разработана в соответствии со   

статей  59 Федерального закона от 29 декабря 2012 года № 273 –ФЗ « Об образовании в 

Российской Федерации»,  на основании приказа Минобрнауки России от 16 августа 2013 

года № 968 «Об утверждении порядка проведения Государственной итоговой аттестации 

по образовательным программам среднего профессионального образования» и Положения  

ГАПОУ   «Соль-Илецкий индустриально-технологический техникум» о проведении 

государственной итоговой аттестации выпускников.  

Цель государственной итоговой аттестации – установить соответствие уровня и качества 

подготовки выпускника Федеральному государственному образовательному стандарту 

среднего   профессионального образования в части государственных требований к 

результатам освоения ОПОП    по профессии «Повар, кондитер» утвержденного приказом 

Министерства образования и науки Российской федерации № 1569 от 9.12.2016года «Об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего 

профессионального образования по профессии 43.01.09 Повар, кондитер» 

Программа государственной итоговой аттестации является частью основной 

профессиональной образовательной программы  по профессии.   

Программа государственной итоговой аттестации разрабатывается ежегодно   

цикловой комиссией  по направлению подготовки, согласовывается с работодателем  и 

утверждается директором  техникума.        

         Государственная итоговая аттестация по профессии "Повар, кондитер" проводится в 

форме защиты выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного экзамена 

по стандартам Ворлдскиллс Россия. Демонстрационный экзамен проводится с 

использованием комплектов оценочной документации (далее – КОД), представляющих 

собой комплекс требований стандартизированной формы к выполнению заданий 

определенного уровня, оборудованию, оснащению и застройке площадки, составу 

экспертных групп и методики проведения оценки экзаменационных работ. 

        
       Количество часов на ГИА и сроки её проведения. 

  Количество часов, отводимое на проведение ГИА -2 недели (72 часа): 

 консультации – 30 часов; 

 ВКР – проведение демонстрационного экзамена по компетенции «Поварское дело»  

по коду 1.1 ( 6.5 часов на 1 студента). 

         Объем времени на проведение аттестационных испытаний, входящих в состав 

государственной итоговой аттестации выпускников, в рамках основной 

профессиональной образовательной программы по профессии «Повар, кондитер», 

устанавливаются  на основании рабочего учебного плана по профессии и 

соответствующих рекомендаций Союза Ворлдскилсс Россия. 

       Государственная итоговая аттестация выпускников по профессии «Повар ,кондитер» 

проводится в сроки, предусмотренные графиком проведения государственных итоговых 

аттестаций выпускников ГАПОУ    «Соль-Илецкий индустриально-технологический 

техникум»  

         К государственной итоговой аттестации на основании решения 

педагогического совета, приказом директора ГАПОУ   «Соль-Илецкий индустриально-



технологический техникум», допускаются выпускники, освоившие 

компетенции при изучении теоретического материала и прошедшие учебную 

практику (производственное обучение) и производственную практику по каждому из 

основных видов профессиональной деятельности. В том числе выпускниками могут быть 

представлены отчеты о ранее достигнутых результатах. Дополнительные сертификаты, 

свидетельства (дипломы) олимпиад, конкурсов, творческие работы по профессии, 

характеристики с мест прохождения производственной практики. 
 

1. Организация работы государственной экзаменационной комиссии 

 

1.1. Формирование состава государственной экзаменационной 

комиссии 
 

1.1.1.Государственная экзаменационная комиссия создается для проведения 

государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего 

профессионального образования по профессии. 

1.1.2. Государственную экзаменационную комиссию возглавляет председатель, 

который организует и контролирует деятельность государственной экзаменационной 

комиссии, обеспечивает единство требований, предъявляемых к выпускникам.  

Председателем государственной экзаменационной комиссии не может быть 

работник данной образовательной организации.  

Председатель государственной экзаменационной комиссии утверждается органом 

исполнительной власти, осуществляющим функции и полномочия учредителя 

образовательной организации, по представлению образовательной организации.  

1.1.3. Руководитель образовательной организации является заместителем 

председателя государственной экзаменационной комиссии. В случае создания в 

образовательной организации нескольких государственных экзаменационных комиссий 

заместителями председателя государственной экзаменационной комиссии могут быть 

назначены заместитель руководителя по учебно-производственной работе и заместитель 

руководителя по учебно-методической  работе. 

1.1.4. Независимая экспертная оценка выполнения заданий демонстрационного 

экзамена осуществляют эксперты по соответствующей компетенции, владеющие 

методикой оценки по стандартам Ворлдскиллс и прошедшие подтверждение в 

электронной базе eSim: - сертифицированные эксперты Ворлдскиллс; - эксперты, 

прошедшие обучение в Союзе и имеющие свидетельства о праве проведения 

чемпионатов; - эксперты, прошедшие обучение в Союзе и имеющие свидетельства о праве 

оценки выполнения заданий демонстрационного экзамена.   За каждой площадкой 

Союзом закрепляется Главный эксперт.   В целях соблюдения принципов объективности и 

независимости при проведении демонстрационного экзамена, не допускается участие в 

оценивании заданий демонстрационного экзамена экспертов, принимавших участие в 

подготовке экзаменуемых студентов и выпускников, или представляющих с 

экзаменуемыми одну образовательную организацию. Применение единой 

информационной системы при проведении демонстрационного экзамена.   Состав членов 

государственной экзаменационной комиссии утверждается распорядительным актом 

директора техникума. 

 

1.2. Основные функции государственной экзаменационной комиссии 

 

1.2.1. Основные функции государственной экзаменационной комиссии:  Оценка 

выполнения заданий демонстрационного экзамена осуществляется Экспертной группой, 

утверждаемой ЦПДЭ .Демонстрационный экзамен проводится в соответствии с Планом, 

подтвержденным Главным экспертом.   План формируется на основе Плана проведения 



демонстрационного экзамена по компетенции, утвержденного соответствующим КОД, и 

должен содержать подробную информацию о времени проведения экзамена для каждой 

экзаменационной группы, о распределении смен (при наличии) с указанием количества 

рабочих мест, перерывов на обед и других мероприятий, предусмотренных КОД.   Для 

подтверждения состава Экспертной группы Уполномоченной организацией в течение 10 

календарных дней с момента регистрации экзамена в системе eSim, но не позднее, чем за 

20 календарных дней до начала демонстрационного экзамена заполняется электронная 

заявка на членов Экспертной группы . Итоговый график проведения демонстрационного 

экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия утверждается Союзом не позднее, чем за 15 

календарных дней до начала демонстрационного экзамена при условии согласования 

Менеджером компетенции или лицом, уполномоченным Союзом, Главного эксперта.   На 

период проведения демонстрационного экзамена ЦПДЭ назначается Технический 

эксперт, отвечающий за техническое состояние оборудования и его эксплуатацию, 

функционирование инфраструктуры экзаменационной площадки, а также соблюдение 

всеми присутствующими на площадке лицами правил и норм охраны труда и техники 

безопасности. Технический эксперт не участвует в оценке выполнения заданий экзамена, 

не является членом Экспертной группы и не регистрируется в системе eSim 

 

1.3. Организация работы государственной экзаменационной  комиссии 

 

Подготовительный день 

    Подготовительный день проводится за 1 день до начала демонстрационного 

экзамена.   В Подготовительный день Главным экспертом проводится проверка на 

предмет готовности проведения демонстрационного экзамена в соответствии с Базовыми 

принципами, включая проверку соответствия ЦПДЭ аккредитованным критериям и 

сверку состава Экспертной группы. По итогам проверки заполняется и подписывается 

Акт о готовности проведения демонстрационного экзамена по стандартам Ворлдскиллс 

Россия в соответствии с Базовыми принципами объективной оценки результатов 

подготовки 16 рабочих кадров (далее – Акт о готовности) по форме согласно 

Приложению 1 к настоящей Методике. Оригинал Акта о готовности направляется в адрес 

Союза, где хранится в течение 2 лет, копия загружается в систему eSim.     Сверка состава 

экспертной группы осуществляется в соответствии с подтвержденными в системе eSim 

данными на основании документов, удостоверяющих личность.     После сверки состава 

Экспертной группы Главным экспертом производится распределение обязанностей по 

проведению экзамена между членами Экспертной группы, что фиксируется в Протоколе 

распределения обязанностей между членами Экспертной группы демонстрационного 

экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия по форме согласно  Методике. Оригинал 

протокола хранится в ЦПДЭ в соответствии со сроками и в порядке, устанавливаемом 

ЦПДЭ.   В Подготовительный день Техническим экспертом, назначенным ЦПДЭ, 

проводится инструктаж по охране труда и технике безопасности (далее – ОТ и ТБ) для 

участников и членов Экспертной группы под роспись в Протоколе демонстрационного 

экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия. 

 

Проведение демонстрационного экзамена 

  К оценке выполнения заданий демонстрационного экзамена допускаются члены 

Экспертной группы, прошедшие Инструктаж по ОТ и ТБ, а также ознакомившиеся с 

распределением обязанностей.   Все участники и эксперты должны быть самостоятельно 

ознакомлены с Кодексом этики движения «Молодые профессионалы (Ворлдскиллс 

Россия), Техническим описанием компетенции, КОД, другими инструктивными и 

регламентирующими документами.   Перед началом экзамена членами Экспертной 

группы производится проверка на предмет обнаружения материалов, инструментов или 

оборудования, запрещенных в соответствии с инфраструктурными листами.     

Организация деятельности Экспертной группы по оценке выполнения заданий 



демонстрационного экзамена осуществляется Главным экспертом.   Главный эксперт не 

участвует в оценке выполнения заданий демонстрационного экзамена.   Главный эксперт 

обязан находиться в ЦПДЭ в течение всего периода демонстрационного экзамена. В 

случае возникновения необходимости покинуть ЦПДЭ по уважительным причинам, 

направляет письменное уведомление в адрес Союза в соответствии с порядком, 

устанавливаемым Союзом с указанием лица, на   которого возлагается временное 

исполнение обязанностей Главного эксперта и периода его отсутствия.   

Демонстрационный  экзамен проводится в качестве процедуры государственной итоговой 

аттестации, допускается присутствие на площадке членов государственной 

экзаменационной комиссии (далее – члены ГЭК) для наблюдения за ходом процедуры 

оценки выполнения заданий демонстрационного экзамена с целью недопущения 

нарушения порядка проведения государственной итоговой аттестации и обеспечения 

объективности ее результатов. Члены ГЭК вправе находиться на площадке 

исключительно в качестве наблюдателей, не участвуют и не вмешиваются в работу 

Главного эксперта и Экспертной группы, а также не контактируют с участниками и 

членами Экспертной группы.   Все замечания, связанные, по мнению членов ГЭК, с 

нарушением хода оценочных процедур, а также некорректным поведением участников и 

экспертов, которые мешают другим участникам выполнять экзаменационные задания и 

могут повлиять на объективность результатов оценки, доводятся до сведения Главного 

эксперта.   Нахождение других лиц на площадке, кроме Главного эксперта, членов 

Экспертной группы, Технического эксперта, экзаменуемых, а также в случаях, 

предусмотренных  – членов ГЭК, не допускается.   Процедура проведения 

демонстрационного экзамена проходит с соблюдением принципов честности, 

справедливости и прозрачности. Вся информация и инструкции по выполнению заданий 

экзамена от Главного эксперта и членов Экспертной группы, в том числе с целью 

оказания необходимой помощи, должны быть четкими и недвусмысленными, не 

дающими преимущества тому или иному участнику.   Вмешательство иных лиц, которое 

может помешать участникам завершить экзаменационное задание, не допускается.   

Оценка не должна выставляться в присутствии участника демонстрационного экзамена, 

если иное не предусмотрено оценочной документацией по компетенции.   Процедура 

оценивания результатов выполнения экзаменационных заданий осуществляется в 

соответствии с правилами, предусмотренными оценочной документацией по компетенции 

и методикой проведения оценки по стандартам Ворлдскиллс. Баллы выставляются 

членами Экспертной группы вручную с использованием предусмотренных в системе CIS 

форм и оценочных ведомостей, затем переносятся из рукописных ведомостей в систему 

CIS Главным экспертом по мере осуществления процедуры оценки. После внесения 

Главным экспертом всех баллов в систему CIS, баллы в системе CIS блокируются.  Одно 

из главных требований при выполнении оценки заданий демонстрационного экзамена – 

это обеспечение равных условий для всех участников демонстрационного экзамена. 

После всех оценочных процедур, включая блокировку баллов в системе CIS, Главным 

экспертом и членами Экспертной группы производится сверка баллов, занесенных в 

систему CIS, с рукописными оценочными ведомостями. В целях минимизации расходов и 

работ, связанных с бумажным документооборотом во время проведения 

демонстрационного экзамена по согласованию с представителями образовательной 

организации сверка может быть произведена с применением электронных ведомостей без 

их распечатки, баллы, занесенные в систему CIS, соответствуют рукописным оценочным 

ведомостям, из системы CIS выгружается итоговый протокол по форме  , подписывается 

Главным экспертом и членами Экспертной группы,   заверяется членом ГЭК. Оригинал 

Итогового протокола передается в образовательную организацию или ЦПДЭ, копия 

предоставляется Союзу по запросу Оригинал протокола хранится в ЦПДЭ.   

Перечень необходимых документов для проведения государственной итоговой 

аттестации: 

- приказ директора техникума  о проведении государственной итоговой аттестации;  



- приказ директора  техникума  о создании государственной экзаменационной 

комиссии для проведения государственной итоговой аттестации;  

- приказ директора техникума  о допуске обучающихся учебной группы к   

государственной итоговой аттестации; 

 - аттестат ЦПДЭ ; 

-  журналы теоретического и производственного обучения за весь период обучения; 

- сводная ведомость успеваемости обучающихся групп; 

- дневники производственной практики; 

- протоколы  ДЭ,  протоколы государственной итоговой аттестации. 

 

1.4. Подготовка отчета государственной экзаменационной комиссии 

 

1.4.1. После окончания государственной итоговой аттестации государственной 

экзаменационной комиссией готовится отчет, в котором дается анализ результатов 

государственной итоговой аттестации выпускников, характеристика общего уровня и 

качества профессиональной подготовки выпускников, количество дипломов с отличием, 

указывается степень сформированности и развития общих и профессиональных 

компетенций, личностных и профессионально важных качеств выпускников и 

выполнения потребностей рынка труда, требований работодателей. Указываются 

имевшие место быть недостатки в подготовке выпускников, предложения о внесении 

изменений в учебные планы и программы, учебные материалы и технологии обучения и 

совершенствованию качества подготовки выпускников. 

1.4.2. Отчет о работе государственной аттестационной комиссии предоставляется в 

двухмесячный срок после завершения государственной итоговой аттестации.  
 

Порядок подготовки и проведения выпускной  квалификационной работы 

      
       В результате освоения образовательной программы у выпускника должны быть 

сформированы общие и профессиональные компетенции. 

Выпускник, освоивший образовательную программу, должен обладать следующими 

общими компетенциями (далее - ОК): 

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам. 

ОК 02. Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой 

для выполнения задач профессиональной деятельности. 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 

развитие. 

ОК 04. Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с 

коллегами, руководством, клиентами. 

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке с учетом особенностей социального и культурного контекста. 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 

осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей. 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 

эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 

здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого 

уровня физической подготовленности. 

ОК 09. Использовать информационные технологии в профессиональной 

деятельности. 

ОК 10. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языке. 

ОК 11. Планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной 



сфере. 

           Выпускник, освоивший образовательную программу, должен быть готов к 

выполнению основных видов деятельности, предусмотренных настоящим ФГОС СПО, 

исходя из сочетания квалификаций квалифицированного рабочего, служащего, указанных 

в пункте 1.12  ФГОС СПО по профессии 43.01.09 Повар, кондитер: 

приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента; 

приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента; 

приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента; 

приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих 

сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента; 

приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного ассортимента. 

              Выпускник, освоивший образовательную программу, должен обладать 

профессиональными компетенциями (далее - ПК), соответствующими основным видам 

деятельности: 

ПМ 01.Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента: 

ПК 1.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы 

для обработки сырья, приготовления полуфабрикатов в соответствии с инструкциями и 

регламентами. 

ПК 1.2. Осуществлять обработку, подготовку овощей, грибов, рыбы, нерыбного 

водного сырья, мяса, домашней птицы, дичи, кролика. 

ПК 1.3. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов 

разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из рыбы и нерыбного 

водного сырья. 

ПК 1.4. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов 

разнообразного ассортимента для блюд, кулинарных изделий из мяса, домашней птицы, 

дичи, кролик. 

ПМ 02. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента: 

ПК 2.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы 

для приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 2.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение бульонов, 

отваров разнообразного ассортимента. 

ПК 2.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации супов разнообразного ассортимента. 

ПК 2.4. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение горячих 

соусов разнообразного ассортимента. 

ПК 2.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации горячих блюд и гарниров из овощей, грибов, круп, бобовых, макаронных 

изделий разнообразного ассортимента. 

ПК 2.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из яиц, творога, сыра, муки 

разнообразного ассортимента. 

ПК 2.7. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из рыбы, нерыбного водного 

сырья разнообразного ассортимента. 

ПК 2.8. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок из мяса, домашней птицы, дичи 



и кролика разнообразного ассортимента. 

ПМ 03. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента: 

ПК 3.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы 

для приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок в соответствии с 

инструкциями и регламентами. 

ПК 3.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение холодных 

соусов, заправок разнообразного ассортимента. 

ПК 3.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации салатов разнообразного ассортимента. 

ПК 3.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации бутербродов, канапе, холодных закусок разнообразного ассортимента. 

ПК 3.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья разнообразного 

ассортимента. 

ПК 3.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи разнообразного 

ассортимента. 

ПМ 04. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих 

сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента: 

ПК 4.1. Подготавливать рабочее место, оборудование, сырье, исходные материалы 

для приготовления холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 4.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации холодных сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента. 

ПК 4.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации горячих сладких блюд, десертов разнообразного ассортимента. 

ПК 4.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации холодных напитков разнообразного ассортимента. 

ПК 4.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к 

реализации горячих напитков разнообразного ассортимента. 

ПМ 05. Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного ассортимента: 

ПК 5.1. Подготавливать рабочее место кондитера, оборудование, инвентарь, 

кондитерское сырье, исходные материалы к работе в соответствии с инструкциями и 

регламентами. 

ПК 5.2. Осуществлять приготовление и подготовку к использованию отделочных 

полуфабрикатов для хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. 

ПК 5.3. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к 

реализации хлебобулочных изделий и хлеба разнообразного ассортимента. 

ПК 5.4. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к 

реализации мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента. 

ПК 5.5. Осуществлять изготовление, творческое оформление, подготовку к 

реализации пирожных и тортов разнообразного ассортимента. 

 

2. Содержание, условия подготовки и процедура проведения государственной 

итоговой аттестации 

Подготовительный день (С-1) 

           Подготовительный день проводится для экзаменационных групп из одной 

учебной группы .Подготовительный день проводится за 1 день до начала 

демонстрационного экзамена.   Все участники экзамена должны быть 

проинформированы о безопасном использовании всех инструментов, оборудования, 

вспомогательных материалов, которые они используют на площадке в соответствии с 



правилами техники безопасности.   Протоколы об ознакомлении с правилами 

техники безопасности и охраны труда хранятся в ЦПДЭ в соответствии со сроками и 

в порядке, устанавливаемом ЦПДЭ.   Ответственность за соблюдение норм ОТ и ТБ 

несет ЦПДЭ.   В Подготовительный день Главным экспертом производится 

распределение рабочих мест участников на площадке в соответствии с жеребьевкой и 

их ознакомление с рабочими местами и оборудованием, а также с графиком работы 

на площадке и необходимой документацией. Жеребьевка проводится в присутствии 

всех участников способом, исключающим спланированное распределение рабочих 

мест или оборудования. Участники должны ознакомиться с подробной информацией 

о плане проведения экзамена с обозначением обеденных перерывов и времени 

завершения экзаменационных заданий/модулей, ограничениях времени и условий 

допуска к рабочим местам, включая условия, разрешающие участникам покинуть 

рабочие места и площадку, информацию о времени и способе проверки 

оборудования, информацию о пунктах и графике питания, оказании медицинской 

помощи, о характере и диапазоне санкций, которые могут последовать в случае 

нарушения правил и плана проведения экзамена.   В Подготовительный день не 

позднее 08.00 по местному времени в личном кабинете в системе eSim Главный 

эксперт получает вариант задания и схему оценки для проведения 

демонстрационного экзамена в конкретной экзаменационной группе. Каждая 

экзаменационная группа сдает экзамен по отдельному варианту задания.    После 

получения варианта задания Главным экспертом не допускается его разглашение или 

ознакомление с другими лицами до дня демонстрационного экзамен. 

Проведение демонстрационного экзамена (С) 

 

           Допуск к экзамену осуществляется Главным экспертом на основании 

студенческого билета или зачетной книжки, в случае отсутствия – иного документа, 

удостоверяющего личность экзаменуемого.   К демонстрационному экзамену 

допускаются участники, прошедшие инструктаж по ОТ и ТБ, а также 

ознакомившиеся с рабочими местами.   Все участники и эксперты должны быть 

самостоятельно ознакомлены с Кодексом этики движения «Молодые профессионалы 

(Ворлдскиллс Россия), Техническим описанием компетенции, КОД, другими 

инструктивными и регламентирующими документами. Перед началом экзамена 

членами Экспертной группы производится проверка на предмет обнаружения 

материалов, инструментов или оборудования, запрещенных в соответствии с 

инфраструктурными листами. Главным экспертом выдаются экзаменационные 

задания каждому участнику в бумажном виде, обобщенная оценочная ведомость 

(если применимо), дополнительные инструкции к ним (при наличии), а также 

разъясняются правила поведения во время демонстрационного экзамена.   После 

получения экзаменационного задания и дополнительных материалов к нему, 

участникам предоставляется время на ознакомление, а также вопросы, которое не 

включается в общее время проведения экзамена и составляет не менее 15 минут.   По 

завершению процедуры ознакомления с заданием участники подписывают Протокол 

об ознакомлении участников демонстрационного экзамена по стандартам 

Ворлдскиллс Россия с оценочными материалами и заданием по форме согласно 

Приложению 7 к настоящей Методике. Оригинал протокола хранится в ЦПДЭ. 100. 

К выполнению экзаменационных заданий участники приступают после указания 

Главного эксперта.       Демонстрационный экзамен проводится в качестве процедуры 

государственной итоговой аттестации, допускается присутствие на площадке членов 

государственной экзаменационной комиссии (далее – члены ГЭК) для наблюдения за 

ходом процедуры оценки выполнения заданий демонстрационного экзамена с целью 

недопущения нарушения порядка проведения государственной итоговой аттестации 

и обеспечения объективности ее результатов.     Нахождение других лиц на 

площадке, кроме Главного эксперта, членов Экспертной группы, Технического 



эксперта, экзаменуемых, а также в случаях, предусмотренных   – членов ГЭК, не 

допускается.   В ходе проведения экзамена участникам запрещаются контакты с 

другими участниками или членами Экспертной группы без разрешения Главного 

эксперта.    Участник, нарушивший правила поведения на экзамене и чье поведение 

мешает процедуре проведения экзамена, получает предупреждение с занесением в 

протокол учета времени и нештатных ситуаций, который подписывается Главным 

экспертом и всеми членами Экспертной группы. Потерянное время при этом не 

компенсируется участнику, нарушившему правило.   После повторного 

предупреждения участник удаляется с площадки, вносится соответствующая запись в 

протоколе с подписями Главного эксперта и всех членов Экспертной группы.   В 

процессе выполнения заданий экзаменуемые обязаны неукоснительно соблюдать 

требования ОТ и ТБ. Несоблюдение экзаменуемыми норм и правил ОТ и ТБ может 

привести к потере баллов в соответствии с критериями оценки. Систематическое и 

грубое нарушение норм безопасности может привести к временному или 

окончательному отстранению экзаменуемого от выполнения экзаменационных 

заданий.   Процедура проведения демонстрационного экзамена проходит с 

соблюдением принципов честности, справедливости и прозрачности . 

Процедура подготовки к государственной итоговой аттестации включает следующие 

организационные меры: 

 
№ Мероприятия Сроки Ответственные 
1. Определение кода ДЭ Сентябрь  

2021 г. 
ПЦК специальности  

2. Подбор экспертов качества подготовки 
выпускников   

Сентябрь  
2021г. 

зам. директора по учебно-
производственной  работе 

3. Подготовка кандидатов в члены ГЭК Ноябрь 
2021 

зам. директора по учебно-
производственной  работе 

4. Проведение   в группе, родительского собрания 
«О программе ГИА выпускников 2022 г.» 

Февраль 
2022г. 

Зам. директора по учебно-
производственной  работе и  

учебной работе 

5. Акредитация ЦПДЭ «Поварское дело» Февраль 
2022г. 

Зам. директора по учебно-
производственной  работе и  

учебной работе 

6. Проведение тренировочных занятий по 
стандартам (Ворлдскиллс Россия) 

С января 
-май 
2022г 

согласно 
графика  

Преподаватели 
специальных дисциплин 

Мищенко Г.А.  
Сингариева А.С. 
Остринская Ю.Н. 

7. Оформление информационного стенда 
«Государственная итоговая аттестация 

выпускников», размещение информации на сайте 
техникума 

Март  
2022 г. 

ПЦК, руководители ВКР 

8. Проведение заседания педагогического совета о 
допуске выпускников к ГИА 

Май 2022 
г. 

Зам. директора по учебной 
работе, учебно-

производственной  работе 
9 Подготовка проекта приказа об организации ГИА 

(допуске студентов к ГИА, составе экспертов, 
сроках проведения этапов ГИА) 

Май 2022 
г. 

Зам. директора по учебной 
работе, учебно-

производственной  работе 

10 Организация заседаний ГЭК 
Подготовка мастерской  и документов, 

представляемых на заседаниях ГЭК 

Июнь 
2022г., по 
графику 

Зам. директора по учебной 
работе,  учебно-

производственной  работе,  
секретарь ГЭК 
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с.. 

13. Ботов М.И., Оборудование предприятий общественного питания : учебник для 

студ.учреждений высш.проф.образования / М.И. Ботов, В.Д. Елхина, В.П. 

Кирпичников. – 1-е изд.- М.: Академия, 2018. – 416 с. 

14. Золин В.П. Технологическое оборудование предприятий общественного питания: 

учеб.для учащихся учреждений сред.проф.образования / В.П.Золин. – 13-е изд. – М. : 

Издательский центр «Академия», 2018. – 320 с. 

15. Кащенко В.Ф. Оборудование предприятий общественного питания: учебное 

пособие/В.Ф. Кащенко, Р.В. Кащенко. – М.: Альфа, 2018. – 416 с.  

16. Лутошкина Г.Г. Техническое оснащение и организация рабочего места: учеб.для 

учащихся учреждений сред.проф.образования / Г.Г. Лутошкина, Ж.С. Анохина. – 1-е 

изд. – М. : Издательский центр «Академия», 2018. – 240 с. 



17. Матюхина З.П. Товароведение пищевых продуктов: учебник для нач. проф. 

образования / З.П. Матюхина. -  М.: Академия, 2018. – 336 с. 

18. Мармузова Л.В. Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевой 

промышленности: учебник для НПО/ Л.В. Мармузова. -  М.: Академия, 2018. – 160 с. 

19. Радченко С.Н Организация производства на предприятиях общественного питания: 

учебник для нач. проф. образования /С.Н. Радченко.- «Феникс», 2018 – 373 с. 

20. Профессиональные стандарты индустрии питания. Т.1 / Федерация Рестораторов и 

Отельеров. -  М.: Ресторанные ведомости, 2018. – 512 с. 

21. Семичева Г.П. Приготовление и оформление холодных блюд и закусок: учеб.для 

учащихся учреждений сред.проф.образования / Г.П. Семичева. – 1-е изд. – М. : 

Издательский центр «Академия», 2018. – 208 с 

22. Усов В.В. Организация производства и обслуживания на предприятиях 

общественного питания : учеб.пособие для студ. учреждений сред.проф.образования / 

В.В. Усов. – 13-е изд., стер. – М. : Издательский центр «Академия», 2018. – 432 с. 

 

Электронные издания: 

 

1. Российская Федерация. Законы.  О качестве и безопасности пищевых продуктов 

[Электронный ресурс]: федер. закон: [принят Гос. Думой  1 дек.1999 г.: одобр. 

Советом Федерации 23 дек. 1999 г.: в ред. на 13.07.2015г. № 213-ФЗ]. 

2. Российская Федерация. Постановления. Правила оказания услуг общественного 

питания [Электронный ресурс]: постановление Правительства РФ: [Утв. 15 авг. 1997 

г. № 1036: в ред. от 10 мая 2007 № 276]. 

3. СанПиН  2.3.2. 1324-03Гигиенические требования к срокам годности и условиям 

хранения пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного 

государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. № 98. 

4. СП 1.1.1058-01. Организация и проведение производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических 

(профилактических) мероприятий [Электронный ресурс]: постановление Главного 

государственного санитарного врача РФ от 13 июля 2001 г. № 18 [в редакции СП 

1.1.2193-07 «Дополнения № 1»]. – Режим доступа: 

http://www.fabrikabiz.ru/1002/4/0.php-show_art=2758. 

5. СанПиН 2.3.2.1078-01  Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности 

пищевых продуктов [Электронный ресурс]: постановление Главного 

государственного санитарного врача РФ от 20 августа 2002 г. № 27  

6. СанПиН 2.3.6. 1079-01 Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых 

продуктов и продовольственного сырья [Электронный ресурс]: постановление 

Главного государственного санитарного врача РФ от 08 ноября 2001 г. № 31 [в 

редакции СП 2.3.6. 2867-11 «Изменения и дополнения» № 4»]. – Режим доступа 

7. http://pravo.gov.ru/proxy/ips/?docbody=&nd=102063865&rdk=&backlink=1 

Дополнительные источники: 

1. CHEFART. Коллекция лучших рецептов/[сост. Федотова Илона Юрьевна]. – М.: 

ООО «Издательский дом «Ресторанные ведомости», 2016 - 320 с.: ил. 
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Министерство образования Оренбургской области 

Наименование образовательной организации 

 

ПРОТОКОЛ 

Закрытого заседания Государственной экзаменационной комиссии 

по профессии ___________________________________________________ 

(код. наименование  профессии ) 

 

от _________ № _____ 

город 

ПРИСУТСТВОВАЛИ: 

 

Председатель ГЭК 

 

 

Заместитель председателя 

 

 

_______________________________________  
(ФИО) 

 

_______________________________________  
(ФИО) 

 



Секретарь 

 

 

Члены ГЭК: 

_______________________________________  
(ФИО) 

 

_______________________________________  
(ФИО) 

 

_______________________________________ 
(ФИО) 

 

 

Повестка дня: 

1. Принятие решения по результатам защиты выпускной  квалификационной 

работы обучающихся по профессии 

_____________________________________ 

(код. наименование  профессии ) 

 

СЛУШАЛИ:  

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 

 

РЕШЕНИЕ:  

1. Оценить защиту выпускной  квалификационной работы ( в форме ДЭ) 

обучающихся профессии _______________________________ 

следующим образом 

 

ФИО 

обучающегося 

Количество баллов 

за ДЭ 

Оценка за ДЭ Общая оценка за 

защиту выпускной 

квалификационной 

работы 

1.     

2.     

3.     

4.     

5.     

6.     

7.     

8.     

 

2. Присвоить обучающимся по профессии ______________________________  

Квалификацию следующим образом 



ФИО 

обучающегося 

Дата 

рождения 

Присваиваемая 

квалификация (тарифный 

разряд) 

Заключение ГЭК 

о выдаче диплома 

1.     

2.     

3.     

4.     

5.     

6.     

7.     

8.     

 

3. Особые мнения членов комиссии: 

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

________________________________________________________________ 

 

Председатель  ГЭК _________                           _________ 

Секретарь                 _________                           _________ 


